FICHA TECNICA

LECHE 15/26

DESCRIPCION GENERAL

Leche en polvo 15/26, producto que se ha estandarizado con proteinas de origen animal, grasa
animal y vegetal.

Analisis Quimico Anadlisis Microbiolégico

Proteina :15.0 % Min. Aerobios Mesofilos, viables :<15.000
Humedad : 3.5 % Max Salmonella : Ausencia /25g
Minerales : 0.5 % Max Staph. Coagulasa positiva : Ausencia
Grasas :26.0 % Min. Coliformes :<10/¢g
Acidez :0.15 % Max. Hongos y Levaduras :<10/g

Solubilidad :<1.25ml
Analisis Sensorial

Apariencia: Libre de grumos y facil disolucidn.

Color :Crema

Olor : Caracteristico

Sabor : Caracteristico a lacteo
Aplicaciones

Este producto es ideal como fuente de sélidos lacteos pudiéndose utilizar en la industria de
panificacion, yogurt, helados, manjar blanco, etc.

Packing

Bolsa interna de polietileno laminado de 100 micras completamente sellado y bolsa de
papel kraft multilaminada con barrera antihumedad. Peso neto de 25 kg de producto.

Almacenaje y Manipuleo

Almacenar en un ambiente seco y fresco a temperaturas menores a los 25°C y a una
humedad relativa menor al 65%. Abierta la bolsa debe tenerse cuidado de sellar el empaque
de polietileno para prevenir la captacién de humedad.
El tiempo de vida util es minimo de 12 meses.
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Call Center: (51-1)2611548

Teléfonos: (51-1)3710841 / (51-1) 3710104 / (51-1)3581870

Fax :(51-1)3710335

E-mail: ventas@eurofharma.com.pe ; ventas.institucional@eurofharma.com.pe; venta.industrial@eurofharma.com.pe
Web: www.eurofharma.com.pe




